23

Encisam, tomaca, remolatxa, carlota.
1r. Sopa de pollastre i verdures.

% COL-LEGIS CATERING

N
GENERALITAT
VALENCIANA

D
@ 789 95 (36 24

1r. Amandia especial completa.
2n. Arros a la milanesa.

Duowns
3 728 79 (35 23

Encisam, tomaca, remolatxa, olives.
1r. Crema de verdures variades amb llegums

ABRIL 2025

Protelnes Greix

Ener?|a Glucids
K Gr. Gr.

Dwe/wd/fre/s/

4 803

Encisam, tomaca, olives, quinoa.
1r. Espirals amb salsa cremosa de

2n. Llonganisses amb samfaina casolana. Lacti i fruita. ECO. 2n. Pollastre al forn amb guamicio. champinions. 2n. Filet de llug amb verdures.
Fruita de temporada. Fruita de temporada. Fruita de temporada.
Menestra de verdures Verdures variades a la planxa. Saltejat de verdures amb ou. Sopa Juliana.
Vedella a la planxa amb verdures. Fruita Truita de creilles. Fruita. Filet de peix al papillote. Lacti. Filet de Titot. Fruita del temps
a @ 9 62 71 38 24 10 799 98 3 24 11 689 8L 3 24

Encisam, tomaca, carlota, remolatxa.
1r. Llentilles ECO amb verdures.

2n. Truita a la francesa amb guarnicio.
Fruita ECO i lacti

Crema de carabasseta.
Mero a la planxa. Fruita.

Encisam, tomaca i remolatxa.

1r. Macarrons amb tonyina, tomaca i
formatge. 2n. Llom adobat amb carlota baby
Fruita de temporada.

Amanida murciana.
Pit de pollastre a la planxa amb guamici. Lacti.

Encisam, tomaca, remolatxa.
1r. Sopa de verdures amb llegums.

2n. Hamburguesa de pollastre amb guarnicid.

Fruita de temporada.

Amanida murciana.
Pit de pollastre a la planxa amb guarnicid. Lacti

1r. Amanida especial completa.
2n. Paella valenciana amb pollastre,
bajoqueta. Fruta de temporada.

Bajoquetes saltejades amb ceba.
Croquetes de bacalla Lacti.

Encisam, tomaca, olives, dacsa.

1r. Guisat de peix amb fruits del mar.
2n. Sabor6s de llug.

Fruita de temporada.

Amanida camperola.
Truita d'alls tendres. Fruita.

‘14 763 99 36 25 15 712 82 33 24 16 797 98 35 25 17 18
MES DE FRANGA Encisam, tomaca, olives, remolatxa. Encisam, tomaca, carlota, dacsa.
1r. Amanida al estil francés 1r. Potatge de cigrons ECO amb verdures. 1r. Arr0s a la cubana amb tomaca i ou.
2n. Hachis Parmentier 2n Truita de carabasseta amb guarnicio. 2n. Llug amb verdures. DIJOUS SANT DIVENDRES SANT
Fruita de temporada. Fruita ECO. Fruita i lacti.
Semola darros amb caldo de peix. Sepia a la planxa. Crema de carabasseta Crema de verdures. Sepia a la planxa
Fruita. Salmé a la planxa. Lacti. Fruita del temps
21 22 23 24 25
PASQUA PASQUA PASQUA PASQUA PASQUA
28 29 679 73 35 23 30 763 99 3 25 ) [ )
Encisam, tomaca, carlota quinoa. 1r. Amanida especial completa.
1r. Crema de carlota i carabassa. 2n. Fideua de peix.
SANT VICENT 2n. Mandonguilles de carn a la jardinera. Fruita de temporada.

Fruita ECOLOGICA.

Menestra de verdures.
Vedella amb creilles. Fruita

Verdures variades a la planxa.
Truita de creilles. Fruita.

- Tots els menus sén elaborats baix supervisio i seqguiment del departament de dietetica de Caterguai, S.L. - Per causes de forca major Caterguai s.l. es reserva el dret de fer canvis en el menu.
- Els colorants que co ntenen alguns plats son E-102 | E-129. Aquests colorants poden tenir efecte negatius sobre I'atencié i I'activitat dels nens. Els ments van acompanyats de 20 gr. de pa.

1SO 9001:2015 *& 'S
‘ LL-C Certlflcatlon)

Part inferior: Propostes per al sopar. El registre d'al-lergen es pot consultar al centre i a la web www.caterguai.com
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